
AGENDA ACADÉMICA
Septiembre 1 al 11 de 2022

Semana Gastronómica
Sabores de Bucaramanga

400 años

¡Disfruta de los mejores 
restaurantes de Bucaramanga 

en un mismo lugar!

Parque Mejoras Públicas
de septiembre
9, 10 y 11

A Ñ O S



Jueves 8 
de sept.

Cocina Demostrativa - Kitchen Brothers
• Sergio Mejía Londoño 
• Pablo Mejía Londoño

Viernes 9 
de sept.

Sábado 10 
de sept.

Viernes 9, Sábado 10  
y Domingo 11 de sept.

4:30 p.m. 

7:00 p.m.

5:00 p.m

10:00 a 
12:00 p.m.

12:00 a 
2:00 p.m. 

4:00 p.m.

Trilogía de postres
• Don Jacobo – Pastelería más grande de 
   Colombia
• Diana Tabares (Mou�et) – Ganadora mejor 
   pastelería de Colombia
• Diana Acevedo – Ganadora a mejor 
   pastelera de Colombia
Club del Asado
• Tulio Recomienda – In�uencer 
   gastronómico
• Jaime Villamizar – Sanres Parrilla
• José Luis Vega – La Corte Casa de Carnes
• Martín Ossa – Chef Especialista en Carnes
• Ezequiel Mendoza – Chef Especialista en 
   Carnes

Concurso Regional Gastronómico
• Final del Concurso Regional de Escuelas de 
   Gastronomía al mute santandereano más 
   creativo.
Premiación Concursos:
• Al mejor mute santandereano de las plazas 
   de mercado de la ciudad de Bucaramanga.
• Al mejor mute santandereano y más 
   innovador de las escuelas de gastronomía 
   de la región.
Intervención Musical - Artistas Invitados

FESTIVAL GASTRONÓMICO

Parque
Mejoras Públicas

Parque
Mejoras Públicas

SABORES DE BUCARAMANGA

Jueves 
1 de sept.

Miércoles 
7 de sept.

Jueves 8 
de sept.

10:00 a.m.

1:30 p.m.

2:00 p.m. a 
3:30 p.m. 

3:30 p.m. a 
5:00 p.m.

5:00 p.m.

2:00 p.m. a 
3:30 p.m.

3:30 p.m. a 
5:00 p.m.

MUTE FEST

Intervención apertura del evento
• Henrique Gómez Paris – Presidente 
   Ejecutivo Nacional de Acodrés
• Diana Tabares – Presidente de Acodrés 
   capítulo Santander

Cocina Demostrativa - Innovación en la 
Cocina Tradicional
• Chef Carlos Contreras - Restaurante Maíz 
   Pelao, Soy Wok, Tony
• Chef Carlos Ibañez - Restaurante Cotiza 
   Longaniza, Simona Pizzería

Bucaramanga Ciudad de las Hamburguesas
• Elkin Bacca - Restaurante Bacca - 
   Bumangues - Dulce Bacca
• Libardo Suta - Restaurante Libardog
• José Camacho - Camacho’s
Moderador: Don Jacobo

Cocina Demostrativa
• Chef Luz Dary Cogollo - Mamá Luz

Cocina Demostrativa - Impacto de la cocina 
típica en la gastronomía de una región 
• Chef Yulian Téllez - El Cocinero Llanero

Conversatorio - In�uencia de la cocina 
internacional en nuestra región 
• Catalina Durán - Restaurante Ketaco 
• Wilson Gómez - Restaurante Cure
• Jaime López - Restaurante Battuto
Moderadora: Carolina Di Marco

Plaza Luis Carlos 
Galán Sarmiento

Universidad 
Autónoma de 

Bucaramanga - 
Auditorio Mayor 

Carlos Gómez 
Albarracín.

FECHA HORA NOMBRE DEL EVENTO LUGAR

TARIMAS SABORES DE COLOMBIA


